HACCP MANAGER Kit 93710

HACCP Manager Kit obsahuje software, hardware a pocitacové rozhrani potfebné pro sbér, ukladani a analyzu teplot a
tvorbu zprav a kontrolni dokumentace. HACCP Manager je pfistroj pro sbér dat, ktery usnadfiuje zaznam teplot v provoze
a vedeni dokumentace napravnych opatfeni a spravu standardnich kontrolnich procesut. Databazovy program umoznuje
spravu az 300 polozZek v nabidce a ukladat az 3000 zaznamU teplot. Pfistroj rovnéz eviduje az 1500 kontrolnich zaznamu
(150 otazek) s numerickymi nebo logickymi (ano/ne) hodnotami a odpovidajicimi napravnymi opatfenimi.

93710 HACCP Manager Kit

+ HACCP Manager (37100)
Sonda MicroNeedle (50209-K)
Nabijecka (9382)

USB kabel (9383)

Software CD-ROM (9384)

Specifikace pristroje

Pristroj 37100

* Teplotni rozsah: -73.2°C az 537.7°C

» Pfesnost: £0.5°C nebo +0.2% z méfené hodnoty
» Pracovni teplota: 0°C az 50°C

* Vodéodolny

» Materilal: ABS plast, gumovy obal

» NIST kalibrace

» Napajeni: akumulator (typicky 8 h provozni doba)
» Zaruka: 5 let

C€ & RoHS
Specifikace sondy

Systémové pozadavky

» Windows 8, 7, Vista, XP
+ USB port

+ 512 MB RAM

* 500 MB prostor na disku
* CD mechanika

» 50209-K sonda MicroNeedle

» Teplotniozsah: -73°C az 260°C
* Doba odezvy: 1 s (v kapaliné)

* Max teplota hrotu: 260°C

» Max teplota kabelu: 80°C

« Délkaroztazeného kabelu: 1,2 m
» Délka sondy: 89 mm

» Zaruka: 1 rok

Vlastnosti

 Pfenos dat z/do pfistroje pomoci USB kabelu

» Pamét pro az 3000 teplot a 300 polozek menu
a az 1500 kontrolnich zaznamu (150 otazek)

« Indikace stabilizace mérené teploty

» Barevna indikace pfekroeni mezni teploty

* Moznost pfipojeni libovolného termoclanku K

» Tvorba vlastniho kontrolniho seznamu

Baleni

* Hmotnost: 652 g }
* Rozméry baleni (V x S x H): 268 x 133 x 82 mm)

184 mm

ATKINS

Use the Handheld to inspect incoming food product.

Pristroj
37100

Accuracy to the Highest Degree
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93710 HACCP MANAGER™ SOFTWARE

HACCP Manager software je nejdilezitéjSi a nejvykonnéjsi soucast systému HACCP Manager. Data |ze snadno pfenést
mezi pfistrojem a pocitacem. Databazi si mlze uzivatel pIné upravit. Kritické kontrolni body a napravna opatfeni si uzivatel
sam definuje pro zajisténi podrobného a pfesného pracovniho postupu HACCP pfesné podle jeho provozu.
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V zalozce Databaze
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Obrazovka nastaveni nabidky

V zalozce Databéaze jsou zobrazeny

Obrazovka databaze v8echny zaznamenané hodnoty a udalosti
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Kontrolni seznamy
eliminuji nutnost vedeni |gre 0 Cold Holdng z
papirovych zaznamu 1/8(2013 ‘ QIBOF020  Cold Holding walkIn Refigerator thermometer readout in °F EL
1 1/8f2013 10:22:52 QIBOFO20  Hot Holding ‘Waker in the steam table is in contact with the the bottom of the pans No add waker to the proper level
1/a/2013 10:23:01 QIBOFO20 | Hot Holding ‘Waker in the steam table is at least 175°F Yes |

1/15/2013 42252 QIBOFO20  Rodent Contral Monitor fly activity - Replace glue-boards when more than 6 flies. Mo

1/15f2013 ‘15:26140 QIBOFDZ0 -HodeltCDrhul -( trash cans, etc, are adequate, Yes

1/15/2013 15:27:47 QIBOF020  Radent Contral New Question 80.0

Obrazovka kontrolnich seznamii

Answer Corrective Action

-In Refrigerator is equipped with a working thermometer Yes

Accuracy to the Highest Degree
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